
TORRONTÉS 2024
100% TORRONTÉS

UBICACIÓN DEL VIÑEDO
Locación: Barrancas, Maipú, Mendoza 
Sistema de Conducción: Espaldero
Sistema de Irrigación: Tradicional
Suelo: Franco-Pedregoso
Cosecha: manual
VINIFICACIÓN
Fermentación con levaduras seleccionadas en tanques
de acero inoxidable, destacando los sabores varietales.
Luego de la fermentación el vino madura por 3 meses,
se estabiliza y se embotella.

ALCOHOL: 12,5% 
AZÚCAR RESIDUAL: 2.01 g/l 
ACIDEZ TOTAL: 5.6 g/l 
PH: 3.34

NOTAS DE CATA
Tonalidades amarillo-verdosas muy brillantes. Aromas
frutales y muy delicados que recuerdan a manzanas
verdes, piña y mango. Buena acidez y a la vez con
mucha suavidad y grasa. Ideal para acompañar con
pescados, carnes de aves, y risotto.
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